
 

Deutsches Geflügel: Nachhaltig gut! 

 

Bewusste Entscheidung für nachhaltigen Einkauf und Genuss! 

 

Wussten Sie, dass Sie als Verbraucher durch Ihre Lebensweise nachhaltig 

Einfluss nehmen können? Denn wenn Sie wissen, unter welchen Bedingungen 

ein Lebensmittel erzeugt wurde, dann können Sie sich bewusst für die 

nachhaltigen Alternativen entscheiden – so auch beim Einkauf von Fleisch.  

 

Wussten Sie, dass bei der Geflügelfleischerzeugung nicht nur Wasser, Ackerfläche 

und fossile Brennstoffe vergleichsweise sparsam eingesetzt werden, sondern auch 

das Klima geschont wird? 

 

Wussten Sie, dass Sie mit Ihrer Entscheidung für Geflügelfleisch Wasser sparen 

können? Denn für die Erzeugung von Geflügelfleisch wird vergleichsweise wenig 

Wasser benötigt. 

 

Wussten Sie, dass Sie mit dem Kauf von Geflügelfleisch das Klima schonen 

können? Denn bei der Geflügelfleischerzeugung sind die Treibhausgasemissionen 

vergleichsweise gering.  

Wussten Sie, dass durch die gute Futterverwertung von Geflügel für die 

Geflügelfleischerzeugung eine geringe Futtermenge benötigt wird? Somit wird 

weniger landwirtschaftliche Nutzfläche für den Anbau von Futtergetreide 

beansprucht.  

Wussten Sie, dass der Energieverbrauch bei der Geflügelfleischerzeugung relativ 

gering ist? Denn das Verhältnis der eingesetzten Energie zur Energie, die durch das 

Eiweiß im Lebensmittel bereit gestellt wird, beträgt bei Geflügelfleisch 4 zu 1. Zum 

Vergleich: Bei Getreide ist das Verhältnis 2 zu 1 und bei Rindfleisch 40 zu 1. 



 

 

Wussten Sie, dass die deutschen Geflügelfleischerzeuger bereits seit vielen Jahren 

EU-weit eine Vorreiterrolle in Sachen Tierschutz einnehmen?  

 

Wussten Sie, dass die Ds auf der Verpackung von Geflügelfleisch für eine 

kontrollierte heimische Erzeugung stehen? Denn die Ds garantieren, dass das 

Geflügel in Deutschland unter Einhaltung spezieller Erzeugungsanforderungen 

geschlüpft ist, in heimischen Betrieben sachkundig und tiergerecht aufgezogen und 

unter strengen Qualitäts- und Sicherheitsstandards verarbeitet wurde.  

 

Wussten Sie, dass Geflügelfleisch besonders wertvoll im Rahmen einer 

ausgewogenen Ernährung ist? Denn neben der Angebotsvielfalt, den vielen 

Zubereitungsmöglichkeiten und dem hohen Genussfaktor liefern Hähnchen und Pute 

zahlreiche wichtige Nährstoffe.  

 

 

Einkaufstipp: 

Vertrauen Sie beim Kauf von Geflügelfleisch bewusst auf die deutsche Herkunft. 

Denn diese garantiert eine kontrolliert heimische Erzeugung, einen geringen Einsatz 

an Wasser und fossilen Brennstoffen, einen niedrigen Ausstoß an CO2, strenge 

Qualitäts- und Sicherheitsstandards sowie kurze Transportwege. Genießen Sie also, 

wann immer Sie möchten, köstliches Geflügelfleisch aus Deutschland – zu erkennen 

an den Ds auf dem Etikett.  

 
Weitere Informationen sowie eine wissenschaftliche Dokumentation finden Sie unter 

www.deutsches-gefluegel.de 

 

 


